
Vekna s maslinama

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrašna
1 ravna kašicicapraška za pecivo
1/4 kašicicesoli
1 kašicicasitno seckanog zacinskog bilja
(ruzmarin, origano i dr.)
40 gparmezana
100 gzelenih i crnih maslina
2jaja
75 mlmleka

Priprema

Pomešati brašno s praškom za pecivo, a potom dodati so, seckano zacinsko bilje i parmezan. Masline iseci na 
kolutice, a jaja blago umutiti viljuškom i sjediniti s mlekom. Sve pomešati s brašnom i izjednaciti smesu.

Tako pripremljeno testo sipati u podmazan kalup za pecenje hleba ili vlažnim rukama oblikovati veknu preko 
papira za pecenje na plehu. Veknu peci na 175 stepeni oko 25 minuta.

Sacekati da se delimicno pecena vekna prohladi pa je nožem iseci na tanke šnite. Isecene šnite rasporediti bocno 
preko papira za pecenje.

Vratiti u rernu da se peku još 10-ak minuta.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


