Mirisneruzce (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje lisnatog testa

3 kasSikeSecera

2 kesicevanilin Secera

po ukusucimet, mleveni anis

1limun - sok

2jabuke (crvene jabuke pink lady modi
e ili nekadruga)

o 2jabuke (zelene jabuke greeniy smith)

Priprema

Jabuke ocistiti i iseci na $to tanje kriskice. Staviti u posudu, preliti vodom i dodati sok od jednog limunai kesicu
vanilin Secera. Kad pocne davri skloniti saringle i procediti. Ocediti jabuke i ostaviti na cistu kuhinjsku krpu da
se osuse i ohlade (15-tak minuta). U posudi pomeSati i izmesati tri kaSike Secera, kesicu vanil-Secera, navrh
kaSicice cimetai mlevenog anisa. Rernu ukljuciti na 200 stepeni. Lisnato testo razvuci u pravougaonik,
premazati dzemom od kajsijaili jabuka posuti meSavinom Secerai cimetai seci trakice Sirine 2cm. Najednu
duznu stranu poreati krisle jabuke jednu crvenu jednu zelenu i pazljivo umotati, tako da kriske jabuke izgledaju
kao latice ruze. RuZice reati u modle za mafine. Peci na 200 stepeni oko - 30 minuta. JoS vruce ruZice blago
posutu Secerom u prahu.

Prijatno.

Savet



