Rupicaste palacinke
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tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

250 mljogurta

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kaSikeSecera

2 kasikeulja

1 caSabrasna

Priprema

Odvojiti belanca od Zumanacai umutiti belanca. Zumanca umuititi sa $ecerom, pa dodati jogurt i ulje. PromeSati
i dodati prasak za pecivo i brasno fino sediniti, pa dodati umucena belanca (ja mutila viljuskom) i lagano
izmeSati. Tiganj malo namastiti uljem, zagrejati na srednjoj temperaturi i sipacom sipati smesu, pa kruznim
pokretima kruZziti po testu da se malo smesarazlije. Kada pocnu da se prave mehurici, uz pomoc Spatule
okrenuti palacinku i prziti i drugu stranu, ali mnogo krace nego prvu.

Savet

Mozete ih filovati po vasem ukusu. :)



