
Pomfrit, šargarepa i beli luk prilog uz meso

Sastojci

Potrebno je:

2 dinstanešnicle
5 veca krompira
2 srednje šargarepe
1 glavicabelog luka
po potrebisuvi biljni zacin
po potrebiulje ili mast za prženje

Priprema

Krompir i šargarepu oljuštiti i iseci na duže komade. Zagrejati mast ili ulje. Krompir prosušiti u cistoj krpi. 
Staviti da se prži zajednon sa šargarepom oko 7-8 minuta.

Pri kraju prženja dodati cenove belog luka. Pržiti još 2 minuta.

Izvaditi na papirnom ubrusu da se ocedi od viška masnoce. Dodati prstohvat suvog biljnog zacina. Izmešati. 
Služiti toplo kao prilog uz dinstane šnicle. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


