Kokos griz kolac

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 300 gmlevenog keksa (plazme)
e 3 kaSkeneskvika
e 200 mimleka

Zafil:

¢ 800 mimleka

7 kasikaSecera

1 kesicavanilin Secera
100 gpsenicnog griza
100 gkokosovog brasna

Za cokoladnu glazuru:

¢ 100 gcokolade
o 3 kaSkemleka
e 1kaskaulja

Priprema

U ciniju usuti keks, neskvik i mleko.



lzmeSati.

Prebaciti u pleh (30x20cm) oblozZen papirom za pecenje. Rasporediti.

Fil: u Serpu staviti mleko, dodati griz, Secer i vanilin Secer i staviti naringlu. Uz stalno meSanje i ha umerenoj
temperaturi kuvati dok se fil ne zgusne. Skloniti saringle, dodati kokos i izmeSati.

Sipati u plehi rasporediti preko kore. Ostaviti da se ohladi i stegne (prvo malo na sobnoj temperaturi pa staviti u
frizider).

|zvaditi iz pleha, skinuti papir i prebaciti kolac natacnu.

okoladu otopiti samlekom i uljem i preliti preko fila. Vratiti nakratko u frizider. Iseci i uzivati u ukusu.

Savet



