Pizza kriske

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8 kriskibajtog rezanog hleba
2jgjeta

100 mljogurta

50 mimleka

mal osoli

100 g kgjmaka
100 gkecapa

150 g Sunke

100 gsira

1 kaSicica origana
po potrebiulje

Priprema

Umutiti jaja, posoliti. Dodati jogurt i mleko. U pripremljenoj masi umakati kriske sa svih strana.

Kriske redjati u podmazan pleh. Preko kriski namazati kajmak.

Preliti kecapom.

Posipati komadicima Sunke.



Dodati sir i origano. Kriske preliti samalo ulja.

Peci na 250 C oko 20 minuta. Sluziti tople kriske uz jogurt ili kiselo mleko!

Savet



