
okoladni kolac (19)

Sastojci

Za koru:

4jajeta
1 cašašecera
1 kesicavanilin šecera
1 cašabrašna
1 cašamlevenih oraha
1 cašakisele pavlake
1/2 cašekakaoa
1/2 cašeulja
1 kesicapraška za pecivo

Za glazuru:

100 gcokolade
4 kašikemleka
1 kašikaulja

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom i vanilin šecerom. Dodati brašno, kakao, prašak za pecivo, mlevene orahe, kiselu 
pavlaku i ulje. Izmešati varjacom. Sipati u pleh (30x20cm) obložen papirom za pecenje. Peci oko 45 minuta u 
rerni zagrejanoj na 170C. okoladu otopiti sa mlekom i uljem i preliti ohlaen kolac. Prijatno!

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet

Koristila sam ašu od 2dl.


