upcakes sa bademima

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

2 Solje od 2dIZutog Secera
1 Soljaulja

1 Soljamleka

1 Soljabrasna

1 Soljamlevenih badema
1 kesicapraska za pecivo
lvanilin Secer

| jos:

e 28aga
e malocrvenei plave kolacarske boje
¢ nekolikojestivih ukrasa

Priprema

U jednu ciniju pomeSati suve sastojke, au drugoj izmiksati jaja sa Secerom, dodati ulje i mleko, pa umesati
brasno, bademe i praSak za pecivo. Varjacom gediniti smesu i razliti je u kalupe za mafine oblozene papirnim
korpicama. Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni nekih 15-20 minuta. Ohladiti. Umutiti Slag, dodati kolacarske
boje, pa nafilovati mafine, odnosno kapkejkove. Ukrasiti jestivim ruzicama.



Savet



