Kuglof (9)

teZina: lako
za 16 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

1,5 caSaSecera

1 caSaulja

1 caSajogurt

1 kesicapraska za pecivo
3 caSebrasna

po zeljisuvo groze

po zeljizele bombone

po Zeljikakao

po Zeljiseckana cokolada

Priprema

Umuti 4 jgjetasa 1,5 caSom Secera (mera caSa od jogurta). Zatim dodati 1 casu ulja, 1 casu jogurta, prasak za
pecivo i 3 cade (pune) bradno... Lagano mesati kaSikom dok se ne sjedine svi sastojci.

Uzeti kalup za kuglof i premazati uljem i posuti prezlom. U smesu po Zelji mozZete ubaciti suvo groze, zele
bombone ili seckanu cokoladu, a mozete podeliti smesu nadva dela pa u jednu staviti kakao, a druga ostgje
Zuta, pa onda naizmenicno kasikom Sarati po valji...

Kolac peci oko 30-45 minuta na 200°C. Kada je kolac pecen po zelji mozete premazati otopljenom cokoladom
(200qgr).



Savet

Ova kolac lep je uz kaful



