
Šareni rolat (7)

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
4 kašikešecera
4 kašikebrašna
1 kašikakakaoa
5 kašikapekmeza od kajsija
50 grendane cokolade
50 gmlevenog keksa
1 kašicicapraška za pecivo

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom, dodati brašno i prašak za pecivo izmešati, ostaviti 5 kašika u koje se dodaje kakao. 
Ostatak sipati u pleh obložen papirom pa preko žutog testa sipati testo sa kakaom, prošarano i peci 15 minuta na 
200 stepeni. Izvaditi gotov kolac na krpu, vruce premazati pekmezom, posuti rendanom cokoladom i keksom i 
uviti u rolat i ostaviti da se ohladi.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min


