Kukuruznekiflice (2)

w1
tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsira

8 kasikamleka

2jgjeta

10 kaSikamaslinovog ulja
150 gkukuruznog brasna
300 gpSenicnog brasna

1 kesicapraska za pecivo

Jos:

po potrebisira- za punjenje
1Zumance

1 kaSikamaslinovog ulja
po Zeljisusama

Priprema

PomeSati pSenicno i kukuruzno bradno, dodati mu prasak za pecivo, paredom dodavati i ostale sastojke - sir,
mleko, jajai maslinovo ulje. Umesiti glatko testo.

Ne cekati da nadolazi, vec garazviti sto tanje. Seci trouglove, na svaki staviti pomalo sirai uviti u kiflicu.

Kiflice reati na pleh oblozen pek papirom. Premazati ih Zumancetom umucenim samalo maslinovog uljai



posuti susamom. Peci na 200 stepeni oko 25 minuta.

Savet



