Pecene paprike punjene sirom i slaninom

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6pecenih paprika

100 gsira

100 gdlanine

3jgeta

2 kasikeseckanog svezeg persuna
200 gprezli

po potrebibrasna

3 cenjabelog luka
malosuvog biljnog zacina
bibera

po potrebiulja

po Zeljipraziluka

Priprema

U odgovarajucoj posudi gediniti sir, na kockice sitho iseckanu slaninu i kaSiku perSuna.

Paprike ocistiti, iseci peteljke pa puniti prethodno napravljenom smesom.

Sa strane umutiti jgja, u drugu posudu sipati bradno, a u trecu prezle u koje dodajemo joSi kaSiku perSunai sitno
iseckan beli luk.

U tiganju zagrejati ulje, pa svaku papriku uvaljati prvo u brasno, pajaai nakraju prezle prziti natihoj vatri dok



ne porumeni (par minuta).

Gotove paprike reati na ubrus pa u tanjir. Po zelji mozete ih dodatno dekorisati sitno iseckanim prazilukom.

Savet

Prijatno!



