
ufte sa špagetama i kackavaljem

Sastojci

Potrebno je:

500 groštiljskog mešanog mlevenog mesa
200 gkackavalja
500 mlsok od paradajza
po potrebiulja
po željisitno iseckanog svežeg peršuna
300 gšpageta

Priprema

Rernu zagrejati na 200 stepeni. Špagete skuvati po uputstvu sa kesice. U gotovo roštiljsko meso dodati malo 
peršuna i ulja, pa praviti cufte. ufte pržiti na ulju, na tihoj vatri, dok ne porumene, oko 15-20 minuta.

U odgovarajucu šerpicu sipati tomatelo, dodati gotove cufte i narendan kacakvalj, pa prekriti folijom i peci u 
rerni 25 minuta.

Dok se cufte peku, špagete ocediti.

Servirati prvo špagete prelivene sosom, pa cufte. Po želji posuti peršun i kackavalj.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min



Prijatno!


