Slatke pogacice sa dzemom
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tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimleka

130 gSecera

2 kesicevanilin Secera
80 mlulje

1 kaSicapraska za pecivo
ljgje

1zumance

1 limun - rendana kora
950 gbrasna

40 gsvezeg kvasca
Zanadev:

po ptrebidzem
Zapremazvanje
1Zumance

1 kasSicicavoda
Zaposipanje:

po potrebiSecer u prahu

Priprema

U 100 ml mlakog mlekarastvoriti kvasac, dodati 1 kaSiku Secerai izmesSati. Preostalo mlako mleko (400 ml)
uliti u dublu posudu, dodati Secer, vanilin Secer, jgje, Zumance, rendanu koru od limuna, dodati ulje, umeSat
rastvoren kvasac. Dodati malo brasna pomeSanog sa praskom za pecivo, izmeSati i postepeno dodajuci brasno
zamesiti mekSe testo. Testo pouljiti sa obe strane, pokriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da nadoe.



Od nadodlog testa...

...uzimati po malo formirajuci loptice. Pleh od elektricnog Sporeta oboZiti pek-papirom i preati loptice.
Nasvakoj loptici napraviti udubljenje...

...te ostaviti da odstoji 10 minuta. Udubljnja puniti dZemom. Zumance razmutiti savodom i premazati pogacice.

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 25 minuta. Gotove pogacice izaditi iz rerne, ostaviti ih dase
prohlade, posuti ih Secerom u prahu...

...servirati te posuziti.

Savet

Prijatno!



