Kolac sa tresnjama (8)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

200 gSecera

lvanil Secer

120 miulja

200 mljogurta

250 gbrasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
350 gosiScenih treSanja

1 limun (korica)

Priprema

TreSnje ocistiti od kosticai ostaviti u eviru da se ocede.

Umutiti penasto jgjai Secere padodati uljei jogurt, a na kraju umesati brasno sa praskom za pecivo i rendanu
l[imunovu koricu. Podmazati kalup u kom cete peci kolac i posuti ga brasnom. Na dno staviti polovinu treSanja.

Potom sipati polatestai nanjega drugu polovinu tresanja.
Sipati preko treSanja ostatak testa.

Peci u rerni na 180'C oko 45 minuta.



Ostaviti u kalupu da se malo prohladi.

Prohlaen kolac iz kalupaistresti natacnu ili pleh pa ostaviti da se skroz ohladi da bi mogao |epo da se sece.

Ohlaen kolac seci na Snite.

Savet

Kolaje veoma ukusan. Pravila sam meru ipo za dvakalupa, jedan zasrnealeai jedan duguljasti. MoZete ga pei
i u kalupu za kuglof. Nismo mogli ekati da se ohladi koliko je lepo mirisao, nestao je brzo. Pravi uzitak uz sok
od oceenih treSanja.



