Keksicl sa orasma

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

¢ 150 gmlevenih oraha
150 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
100 gSecerau prahu

100 gistopljene cokolade
ljgje

130 gmargarina

Prdliv:

¢ 100 gcokolade
e 3 kaskeulja

Priprema

U posudu za meSenje staviti mleveni orah, brasno, prasak za pecivo, Secer u prahu, jaa, istopljenu cokoladu,
margarin. Umesiti testo. Ako je potrebno dodati vrlo malo leka, nekad je potrebno a nekad nije, zavisi od

velicine jgeta. Testo treba da bude mekano, ali da se ne lepi zaruke. Testo staviti u najlon kesu paga odloZiti u
frizider na sat vremena.

Nakon toga prstima uzimati po malo testa, pa dlanovima oblikovati potkovice. Poreati u tepsiju. Staviti u
zagrejanu rernu na 150 stepeni da se pece oko 15 minuta. Kada se potkovice ohlade umakati krajeve u crnu
cokoladu.



Savet



