
Desert u caši (3)

Sastojci

Potrebno je:

1 kesica (od 75 g)belog šlag krema
12 kašicicamešavine mlevenog lešnika
200 gocišcenih višanja
4 kugle sladoleda (po ukusu)
100 gsuvog groža
rum

Priprema

Suvo grože staviti u manju posudu, naliti sa rumom i ostaviti 10-ak minuta. Šlag krem umutiti prema uputstvu 
sa pakovanja.

Za ovu kolicinu namirnica potrebne su vam cetiri caše od po 250 ml. Na dno caše staviti po punu kašiku 
umucenog šlaga. Preko posuti sa kašicicom mlevenih lešnika. Zati poreati deo oceenih višanja. Preko višana 
posuti kašicicu lešnika, pa staviti sladoled. Sladoled rasporediti da dobijete ravnu površinu. Preko sladoleda 
staviti kašiku šlaga, zatim kašicicu lešnika, deo oceenog suvog groža i sve prekriti sa šlagom.

Na isti nacin napuniti i ostale tri caše. Desert ostaviti u frižider da se dobro rashladi, pa ga poslužiti.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


