Akine datke kiflice

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

550 gbrasna

250 gmasti

2 dlmleka (hladno)

2 kaSikeSecera

1 kesicavanilin Secera

1 kaSicicasode bikarbone

Zanadev:

e po ukusudzem

Zavaljanje:

e po ukususecera u prahu

Priprema

U posudu staviti brasno, mast, Secer, mleko, sodu bikarbonu i sve lepo gediniti tj. umesiti glatko testo, ako treba
dodati jos brasnai odmah podeliti na Sest delova. Svaki deo, podeliti na osam delova, filovati dZzemom i umotati
u kiflice. Reati kiflice na pleh obloZen peki-papirom, pa peci u rerni na 180 stepeni 10 minutatek malo da
uhvate boju brzo seispeku pazite!!! Tako vruce kiflice posipati ili uvaljati u prah Secer. Prijatno!!!



Savet



