Mramorni mafini sa djivama

tezina: lako
za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2jgjeta

100 mimleka

100 mljogurta

100 gbrasna

100 gpSenicnog griza
50 mlulja

100 gramasSecera

1/2 kesicepraSka za pecivo
200-300 gdljiva

1 kaSikakakaa

po ZeljiSecera u prahu

Priprema

Jaja penasto umutiti sa Secerom. Zatim dodati jogurt, mleko i ulje, pa nastaviti sa mucenjem. Griz i brasno
pomesati, pa u tu smesu dodati praSak za pecivo i sve zgjedno umeSati sa tecnim sastojcima. Kasikom sve dobro
ujednaciti.

Zatim dobijenu smesu podeliti na dva jednaka dela, pa u jedan dodati kakao.



U kalupe za mafine naizmenicno sipati malo svetle, malo tamne smese. Zatim u svaki otvor utisnuti 8ljive (ako
Su vece, rezati ih na pola).

Peci u rerni zagrejanoj na 190 stepeni oko 20-25 minuta.

Prohladiti, pa posuti Secerom u prahu - po Zelji.

Savet



