Picaruzice

-
tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 2 caSebrasna

1 caSajogurta

1/2 caSeulja

1 kaSicicasoli

1 kesicapraska za pecivo

Zanadev:
¢ 50 gsunke
¢ 50 gkackavalja

¢ 50 mlkecapa
e maloorigana

Priprema

Brasno prosgjati zajedno sa praskom za pecivo. Zatim mu dodati jogurt, ulje i so, pa zamesiti meko testo.
Odmah ga podeliti na 9-10 loptica.

U meuvremenu pomeSati seckanu Sunku, seckani kackavalj, malo kecapai origana. Svaku lopticu rastanjiti na
dlanu, pa puniti ovim pripremljenim nadevom.

Testo sakupiti pri vrhu, ali tako da ne bude sasvim zatvoreno. Po Zelji, premazati umucenim Zumancetom.



Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 25-30 minuta.

Savet



