Mancmelou kolac (3)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zakoru:

4Zumanca

1/2 caSe (2 dl)Secera
1/2 caSeulja

1/2 caSemleka

1 kaSikakakaoa

1 caSabrasna

1 kesicepraska za pecivo

e 4belanceta
e 1 prstohvatsoli
e 8 kaSkaSecera

Glazur a:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
o 2kaSkeulja

Priprema



22x33 cm. Peci u rerni zagrejanoj na 180 stepeni oko 15-20 minuta.

Belanca umutiti sa prstohvatom soli. Zatim u dvatri navrata dodati 8 kasSika Secera neprekidno muteci dok se ne
dobije cvrst Sam. Preko gotove kore poravnati Sam i vratiti u rernu koju smanjimo na 100 stepeni. Susiti desetak
minuta, paiskljuciti rernu i ostaviti unutra dok se ne prohladi.

okoladu istopiti i pomeSati sa uljem, pa preliti preko kolaca. Dobro ohladiti.

Savet



