Krofneizrerne (8)

b = =
tezina: lako
za: 3 osoba

vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Zatesto:

1 Soljabrasna

1,5 kaSikaSecera

1/2 male kaSicicepraska za pecivo

1/4 male kaSicicesoli

2jgjeta

1 Soljamleka

2 kasikemaslaca omekSanog na sobnoj temperaturi

Zapunjenje

e po potrebidZzem po izboru
e ili cokoladni krem

Ostalo:

e 12 vecihpapirnih korpica za pecenje

Priprema

PomeSati bradno, Secer, prasak za pecivo i so u jednoj posudi, a u drugoj posudi spojiti Zumanca, maslac i
mleko. Obe mase gediniti palagano umesati Sne od belanaca. U kalup za projice staviti papirne korpice. Ako
pecete krofne direktno u kalupu za projice dobro ga podmaZite. Sipajte malo mase u svaku korpicu, do 1/3.



Onda na sredinu korpice sipajte po kaSicicu dZzemaili krema.

Preko dZema sipati malo umucene mase da prekrije dzem, ali da ostane prostora do vrha korpice jer ce narasti.

Peci krofne u zagrejanoj rerni na 200'C oko 15 minuta da porumene. Malo ih prohladiti i sluziti. Po zelji ih
posuti Secerom u prahu a na sredinu staviti malo dzemaili krema.

Savet

Ovaj jednostavan i brz recept sam nasla nainternetu. Krofne su veoma ukusne, a testo neverovatno penasto i
lako. Meni lino vise lie na mafine no ngjvaznije je da su zaista ukusne.



