Fritule (4)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

* lige

1 caSa (180 ml)jogurta

1 kaSicicarakije

1limun - korica

2 kaSikeSecera

1 prstohvatsoli

1/2 kesicepraSka za pecivo
200 gbrasna

e

Jos:

e dostaaulja zaprzenje
e po potrebinutelaili cokolada

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom dodati rakiju, so, jogurt, brasno, prasak za pecivo i koricu limuna dobro gediniti sa
mikserom. Gotovu smesu sipati u dresing kesu iseci vrh i lagano istiskati u ulje, nozem odsecati testo. U Serpu
sipati dosta ulja. Fritule se prZe u dubokom ulju. Temperaturu ulja odrediti tako $to se u ulje spusti drvena
varjacai kada se oko nje stvargju mali mehurici to je ideal na temperatura.

Savet



Brz, ukusan desert.



