
Bambino

Sastojci

Za tri kore:

12jaja
12 kašika šecera
3 kesicepraška za pecivo
200 gkeksa mlevenog
12 kašikabrašna

Za prvi fil:

250 gšecera u prahu
kantica kisele pavlake
300 gmlevene plazme
4 kašikešlaga

Drugi fil:

300 gšlaga

Za natapanje kora:

1 lcokoladnog mleka

Priprema

težina: srednje

za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min



Kore 3X: 4 jaja, 4 kašike šecera, prašak za pecivo, 3 kašike keksa, 3 kašike brašna. Peci tri kore u plehu 
obloženom pek papirom u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 15 minuta.

I fil: Kiselu pavlaku umutiti kašikom sa šecerom u prahu, dodati plazmu i 4 kašike šlaga. II fil: 300 gr šlaga. 
Kore natapati sa cokoladnim mlekom, reati prvi fil, pa šlag. Tortu ukrasiti sa šlagom. Prijatno.

Savet

Jednostavna torta za pravljenje i jako ukusna. I velika. :)


