Koh sa cimetom (2)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

8jga

16 kaSikagriza

10 gcimeta

16 kaSikaSecera

2 kesicevanilin Secera
1,2 Imleka

Priprema

Belanca odvojimo od Zumanaca, a griz izmeSamo sa cimetom.

Belancaizlupamo u cvrst sneg i dodajemo jedno po jedno Zumance lagano meSgjuci i nakraju dodamo i griz.
Laganim pokretima gjedinimo griz sajajima smesu sipamo u podmazan pleh.

Pecemo na 180C oko 15 minuta. Zato vreme stavimo mleko sa Secerom i vanilin Secerom da se kuva. Vrwo
koh prelivamo vrelim mlekom.

Savet

Koh ostavimo da se ohladi i dalepo upije mleko i spremno za sluzenje.



