Kiflice sa dzemom (5)

L3 ;..-_.
tezina: lak

za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

100 mimleka

100 mivode

1 kesicasuvog kvasca

2 kesicevanil Secera

100 miulja

1/2 kasicicesoli

o 1 kesicapraska za pecivo
¢ 400 gbrasna

e

Jos:

125 gmargarina

po potrebi dzem
mal oSecera u prahu
1 Zumance

2 kasikemleka

Priprema

Mleko i vodu umlaciti dodati Secer, vanil Secer i kvasac promeSati sipati uljei promeSati dodati mesavinu
brasna, praska za pecivo i soli. Zamesiti glatko testo, prekriti krpom i ostaviti da naraste. Testo premesiti i
podeliti na 5 loptica svaku rastanjiti da budu obima kao desertni tanjir. Margarin podelitina4 delai na4 dela
testa narendati margarin te poreati jedan nadrugi, na5 krug testa se nestavlja margarin i on ide odgore. Testo
prekriti prijanjajucom foliom i staviti u frizider na sat vremena. Rastanjiti testo i seci natrouglove na svaki



trougao staviti po kasicicu dzema. Uviti kiflice. Pustiti da narastu, premazati ih umucenim zumancetom i
mlekom. Peci ha 200°C.

Savet



