Mlevena junetina naraznjicu
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevene junetine

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

2 kasikesvezeg persunovog lista
po ukusubiber

po ukususo

po ukususuvi biljni zacin

1/2 kaSicicealeve paprike

Priprema

U ciniju staviti mleveno meso, dodati crni i beli luk koji sitno naseckamo, sitno seckan perSunov list, alevu
papriku, so, biber, suvi biljni zacin. Me&ati 3-4 minuta rukom da se lepo gedini. Uviti u kesu i ciniju staviti u
frizider na 2h. Formirati cevapei nabosti na Stapic zaraznjice. Tepsiju obloziti pek papirom i poreati raznjice.
Peci na200°C.

Savet

Kao prilog uz raznjie sam sluzila dinstanu papriku i barenu cveklu sa belim lukom zainjenu sa uljem, siretom i
solju.



