Medena srca (3)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 ghrasna

130 gmasti

2 kaskemeda

2jga

1 kaSicicasode bikarbone
100 mimleka

1 teglapekmeza

50 gcokolade

150 gSecera

Priprema

IzmeSati mast, jaja, Secer, mleko i zagrejan med. To sve lepo izraditi viljuskom. Postepeno dodavati brasno
pomeSano sa sodom bikarbonom pa umesiti testo. Testo ostaviti u frizideru 30 minuta. Nakon toga razviti tanko
testo pa srcastom modlom izvaditi srca. Polovinu srca manjom modlom izvaditi srcaiz sredine. Poreati sve u
tepsiju i staviti da se pece na 180 stepeni oko 10 minuta.

Kad se srca ohlade spajati po dva komada pekmezom (ukus po Zelji). Istpiti cokoladu pa svaki preliti u tankom
mlazu i ostaviti da se cokolada stegne.

Savet



