ureca krila

w; TR T m

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgcurecih krila

800 gkrompira

2%argarepe

2 glavicecrnog luka

3 cenabelog luka

po ukususoli i bibera

po ukusubelog luka u prahu
1 kaSicicadimljene paprike
2 kasicicesuve miroije

2 kasikemaslinovog ulja
30 gmaslaca

Priprema

Krilaoprati i posusiti. Zaciniti solju, biberom, belim lukom u prahu, dimljenom paprikom i maslinovim uljem.

Sargarepu. Beli luk samo oljustiti i preseci napola. Zaciniti povrce po ukusu. NameSavini uljai maslacakrila
isprziti da porumene. Poreati u hamascenu tepsiju povrce, odozgo poslagati krila, dodati Soljicu tople vode,
pokriti folijom i peci na 150 stepeni dok povrce i meso ne omekSaju. Pojacati temperaturu i skloniti foliju, da

MEeSso porumeni.

Savet



