Przena stuka (2)

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1&tuka

1 SoljameSavine brasnai palente
1limun

po ukusu so

po ukusu biber

ulje zaprzenje

Priprema

Stuku ocistiti (odseci glavu i izvaditi iznutrice) paje iseci namanje delove. Posto je muZ spremao ne setih se da
jedikam celu i svezu. Svaki deo posoliti i pobiberiti pa uvaljati u meSavinu brasnai palente. Spustati u tiganj sa
ugrejanim uljem i prziti dalepo porumeni. Ocediti od masnoce na ubrusu. Sluziti prelivenu limunovim sokom i
uz krompir salatu.

Savet

Stuku smo dobili sveZe ulovljenu, ne znam dali je to bio razlog &o je bilaizuzetno ukusnaiako spremljenana
najjednostavniji nain! Naravno tu je bilai aSa dobrog vinajer kako ona staraizreka kaze: " Ribatri putapliva, u
vodi, u uljui uvinu! OduSevio nas je ukus Stuke, za svaku preporuku je!



