Torta sa korama najlepsim

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

6 Solja od kafeSecera

250 gmargarina

3pudinga od vanile

1,5 Imleka

1 caSaSecera

2 caSemlekazaSlag

4 Soljeulja

1 Soljavode

6 Soljabradna

1 kesicapraska za pecivo

100 gcokolade crne za kuvanje
100 gcokolade bele za kuhanje
100 gbelog Slaga

100 gslaga od cokolade

6 kaSiciceulja

Priprema

Kora: bjelancad odvoiti u vangli i ubutati da dobijemo Sam dodati Zumanca, zatim dodati Secer §ediniti sve fino
samikserom padodati uljei vodu butati pa dodato brasno i praSak za pecivo i ubutati.

Smesu podijeliti na3 dijelai peci sve po jednu koru oko 15 minuta.



I specene kore staviti da se ohlade.

Fil: 11 mleka staviti u Serpu da provri dodati 1 caSe Secera, puding u 500 ml mleka ubutati i dodati mleku
provrenom i skuhati puding skloniti da se hladi. Ohlaenom pudingu dodati 1 margarin.

Koru jedu premazati sa polafila pa preko drugu koru pa premazati drugom polovinom filai preko trecu koru.

Slagove ubutati sa mlekom i premazati tortu, cokolade istopiti na pari i dodati malo uljau cokolade i sarati kao
nadlici i piSari kako vi zelite.

Savet



