Socni puzci

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kockakvasca

500 gbrasna
6Zumanaca

250 gmargarina

250 g + 2 kasikeSecera
4 kesicevanilin Secera
1,2 Imleka

Priprema

Kvasac potopimo samalo mleka 2 kaSike Secerai prstohvat soli. 500 gr brasnaizmeSamo sa Zumancimai
nadodlim kvascem. Umesimo ako je potrebno dodamo joS malo mleka dabi dobili testo mekSe strukture. Testo
ostavimo da miruje dok izmiksamo margarin sa Secerom, i dva vanilin Secera.

Povrainu pobradnjavimo i testo razvijemo $to tanje, ali pazimo da se ne kida, premazemo celu povsinu sa
Izraenim margarinom.

Pazljivo urolamo, i malo razvucemo rolat da nebude mnogo debela.
Naseckamo na debljinu oko 2 cm reamo u podmazan pleh, ali ne pregust treba ostaviti razmakaizmeu.

Ostavimo da miruje 2 sata, zato vreme ona ce narasti.



Pecemo na 180 C. Kad stavimo puZice da se peku preostalo mleko sa 2 vanilin Secera stavimo da se ugreje do
kljucanja. Dokle ce puzici krenuti darumeneizvatimo i rerne prelijemo samlekom i vratimo na desetak minuta
da se dopece.

Savet

Ko voli moze ga posuti cimetom. Sluzi se razhlaeno.



