okoladne kocke sa ekspandiranim pirincem

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zadonji doj:

2jgeta

300 gSecera

150 gcokolade

250 gputera

300 gmlevenog keksa

100 gekspandiranog pirinca

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 3 kaskeulja

Priprema

Jajai Secer penasto umuititi pa staviti natihu vatru da se Secer istopi ne duze. Onda dodati puter i cokoladu pa
meSati da serastopei spoje sajgjimai Secerom, atada umesati keksi pirinac.

Dobro izmeSati masu.

Djuvec promera 32x22 cm podmazati.



Sipati smesu iz Serpe, rasporediti je i poravnati. Ostaviti u frizider da se malo ohladi.

Istopiti cokoladu i ulje pa preliti preko mase u djuvecu.

Vratiti djuvec u frizder da se kolac ohladi i stegne nekoliko sati. Ondaiseci kolac na kockei posluziti ga.

Savet

Ovg kolaje veomaukusan i prava je poslastica zaljubitelje ekspanbdiranog pirinai okolade. Za svaku
preporuku.



