Pijesak torta na moj nacin

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

4pudinga od vanile
500 mimleka
2pudinga od cokolade
28laga

300 gmlevenog keksa
300 gkokosa

300 gmlevenih oraha
250 gmargarina
cokoladne mrvice za ukras
1,5Imleka

300 gSecera

Priprema

1,51 mleka staviti daprovri i dodati 200 gr Secerai dodati puding od vanilem Kada se zgusne skloniti da se
ohladi. Staviti 500 ml mleka da provri sa 100 g secerai nasuti puding od cokolade. Kada se zgusne ostaviti da se
ohladi.

U cokoladni puding pomijeSati mleveni keksi dodati trecinu margarina gediniti sve fino.

Puding od vanile podijeliti na dvadijelau jedan dio staviti kokosi po dio margarina, au drugi orahei po dio
margarina fino gediniti.



U kalup reati prvo smjesu od keksa pakokosai orahai nakraj Slag ubutati u 200 ml mlekai premazati tortu
oblikovati.

Oblikovati srcai ukrasiti ih kao nadlici.

Savet

Prijatno



