Brze pogacice sa paviakom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 caSapavlake
2Zumanceta
250 gmargarina
1 kaSicica soli
500 g brasna

1 kaSika masti

Premaz:

e 17umance
e 1 kaSkamleka
e po izborusemenke

Priprema

Pavlaku, margarin, zumancai mast umutiti mikserom. Posoliti i sabrashom zamesiti testo. Ostaviti da odmori
20 minuta. Na pobrasnjenoj podlozi testo razviti na pola centimetra debljine, pa modlicom vaditi pogacice.
Slagati na pleh obloZen papirom za pecenje.

Zumance razmutiti sa kasikom mleka, pa premazati svaku pogacicu. Po Zelji posuti semenkamaili morskom
soli. Peci u rerni zagrejanoj na 250 stepeni oko desetak minuta, odnosno dok ne porumene.



Savet



