
oko Malina (2)

Sastojci

Potrebno je:

200 gmaslac
500 gcokolade
1 kutijazaleenog voca po želji
2 kutijeintegrino keksa
1 veliko pakovanje slatke pavlake
1 boca kupovnogšlaga

Priprema

Samleti integrino keks i staviti ga u okrugli kalup nakon toga. Zatim maslac istopiti na šporetu na tihoj vatri, 
kad se skroz otopi preliti u kalup preko keksa i staviti u frižider da se stegne. U drugu šerpu sjediniti pavlaku i 
cokoladu dok ne dobijete kremastu masu. Izvadite kalup sa keksom iz frižidera i ubacite smesu sa pavlakom i 
cokoladom preko toga i ostaviti u frižideru sat vremena da se stegne. Pre nego što stavite vode morate ga 
OBAVEZNO DOBRO ISCEDITI. Na vama je da dekorišete po želji. Ja sam maline koristila gde sam jednu 
polovinu karamelizovala i stavila preko cokolade, zatim šlag i dekorisala sa drugom polovinom malina i posula 
malo mlevene plazme. Torta je sjajna i nije previše slatka. Uživajte :)

Savet

Prijatno vam želim. Torta je prelepa i nije preslatka jer slatka pavlaka razbija ukus i slatkou tolike koliine 
okolade. Nemojte se bojati da e biti preslatko.

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 45 min


