orba od celerai krompira

F

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 korenacelera

2 vecakrompira

2 korenaSargarepe

2 kasikeulja

1 kaSikabrasna

1 glavicacrnog luka

po ukususo

po ukusubiber

po ukusuzacin od povrca

Priprema

Naulju proprziti sitno seckan crni luk, dodati na kockice isecen celer i Sargarepu pa prziti zajedno salukom.
Zatim dodati kockice krompira, panaliti oko 1,5 | tople vode i kuvati oko pola sata. Kada je povrce omeksalo
(po Zelji ispasirati), dodati brasno razmuceno u malo vode, posoliti, pobiberiti, zaciniti zacinom od povrcai
kuvati jos oko 15 minuta. Prijatno!

Savet



