Plazma torta knjiga

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

3jgeta

3 SoljeSecera

3 %oljeulja

3 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo
Fil:

250 gmargarina

200 gSecera u prahu

2 dimleka zaSlag

600 gmljevene plazme
djgeta

150 gmlevenih lesnika
2 dlsokamalina

43 aga vanila

18lag krem

100 gcokolade

1 kasSikaulja

Priprema

Fil: U jednu ciniju staviti keks, margarin, Secer u prahu, 4 jaja, ubiti rukom i dodati sok i gediniti.

Kora: 3 Zunanca odvoriti od belanaca od belanac napraviti Sam i dodati Secerai ubutati sa mikserom dodati
zumancai ubutati dodati uljei butati i dodati brasno i prasak za pecivo. Sediniti koru podijeliti nadvadijelai



ispeci dvije tanke kore u pleh kockasti da bi ispalatorta kao knjiga.

Koru staviti paovaj gornji fil i opet koru drugu pa Slag ubutati samlekom i staviti preko i oblikovati knjigu i
cokoladu sa 1 kaSikom uljaistopiti je na pari i sarati tortu po Zelji ili kao nadlici.

Savet

Mozete koi god hocete fil sakorama po zelji prijatno



