Pizza (19)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 300 mimlake vode
25 gkvasca

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera
100 miulja

500 ghbrasna

Zapizzu:

e 300 gSunke

e 200 gkackavalja
e 200 mlkecapa

e Origano po ukusu

Priprema

Testo: U sud za potkuvavanje dodati mlaku vodu staviti kvasac, kaSicicu Secera, kaSicicu soli, dodati uljei sa
brasnom zakuvati testo glatko za podlogu za picu. Od ove smese meni izadje za dve podloge za picu. Priprema



pizze: Na pobrasljavljenoj povraini razvuci tanko testo, prebaciti testo u podmazanu okruglu tepsiju. Testo
izbockati viljuskom, zatim namazati kecapom, redjati sunku i kackavalj, i odozgo origano. MozZete i pecurke, ali
je pizzai ovako ukusna. Pizzu peci na 200 stepeni oko 20 minuta. Prijatno!!!

Savet

Pizzu mozete praviti prema svojoj Zelji i ukusu, podloga je posna, paje mozete praviti i satunjevinom i
keapom. Prijatno!!! <3



