Rolat sa bananama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSikasecera
6 kaSikabrasna
3 kasikeulja

Fil:

1Imleka
2pudinga od vanile
10 kaSikaSecera
150 gmargarina
Dekoracija:
28laga od vanile
1dimleka
4banane

100 gcokolade

Priprema

Umutiti prvo belanca u cvrst sneg uz dodavanje Secera. Zatim dodati jedno po jedno Zumance. Uljei brasno u
smesu dodati i umutiti kasSikom. Sipati smesu za biskvit u pleh od rerne na papir za pecenje. Peci na 180 stepeni
oko 15-tak minuta. Gotovu koru pokriti savlaznom salvetom da moze da se savija.

Fil: 800 ml mleka staviti da provri i dodati Secer i posebno u posudi staviti 200 ml mlekai puding i sediniti i
sipati u mleko i Secer meSati dok se puding ne zgusne. U ohlaeni puding dodati margarin i gediniti.



Slag ubutati sa mlekom, cokoladu izrendati, banane olju&titi.
Nakoru stavljati fil pareati bananei rolovati rorat, preko staviti Slag i Sarati cokoladom.
Savet

Prijatno.



