Sareni kolac sa §agom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

djgeta

15 kaSikaSecera

10 kaSikavrele vode

15 kaSikabrasna

1 kesicepraska za pecivo
Dekoracija:

3dlaga

1 dimleka

100 gcokolade

Priprema

Kora: odvojiti bjelanca od zumanacai od bjelanaca. Umutiti Sam, dodavati po jedno i jedno zumance i mijesati.
Dodat Secer i umutiti. Zatim dodati vodu vrelu i brasno i prasak za pecivo, gediniti. Razliti u tepsiju i peci na
180 stepeni 30 minuta.

Slag i mleko dodati u vanglu i ubutati samikserom, cokoladu izrendati.

Gotovu ohlaenu koru premazati Slagom i ptreko staviti cokoladu.

Savet



