Medenjaci (19)

teZina: lako
za 7 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

e 2 30ljeSecera

2 Soljemlijeka
1/2 Zoljeulja

1 kasicapraska za pecivo
3 Soljebrasna

1 kaSikakakaoa
Glazura:

3 kaSikemeda
7 kaSikadZzema
100 gcokolade
3 kasikekakaoa
3 kasikeulja

Priprema

Kora: u posudu staviti mlijeko i Secer miksati dok se Secer ne istopi u to dodati bradna praSak za pecivoii ulje.
Staviti malo kakao po zelji sve zajedno miksati dok se ne dobije glatka smesa. Tepsiju podmazati uljem smesu
istresti u tepsiju peci 15 do 20 minuta na 200 C.

Nakon $to je kolac pecen premazati ga medom pa onda dzemom, i ostaviti da se ohladi.

Glazura: cokoladu i ulje staviti na paru da se istopi.



Preko kolaca preliti cokoladu i staviti u flizider 15 minuta posle toga spreman je zajelo.

Savet

Sarati po Zelji kokosom. Prijatno.



