Zeljanica (12)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

500 gbrasna

1 kaSikasoli

po potrebivode
Icija

300 gkopriva
400 gspanaca
1praziluk

1 kaSikasoli

1/2 Soljeulja

3 kaSikekajmaka

Priprema

Tijesto: brasno i so pomijesati i zamijesiti savodom tijesto za pitu, podijeliti nadvadijelai napraviti loptice da
ostoje 15 minuta.

Icija iseckati koprive sitno i spanac i praziluk i sastaviti sveto. Zatim dodati ulje, so, kajmak promeSati
kasikom.

Loptice razvu.i preko citavog stolatanko i stavljati iciju saobe stranei rolati u kotur pitu. Tako drugu loptici i
staviti da se pece na 200 stepeni dok ne porumeni.



Savet



