
Keksici sa kokosom i cokoladom

Sastojci

Za testo:

250 gputera ili margarina
2jajeta
1 caša (od 2 dl)šecera
1 kesicavanilin šecera
2 cašebrašna
100 gkokosa
1 kesicapraška za pecivo
100 gcokolade

Priprema

U posudu staviti rendani puter ili margarin, 2 caše brašna. Dobro rukama izmešati, dodati šecer, vanilu, 2 jaja i 
sve mikserom umutiti.

Dodati kokos, prašak za pecivo i sitno seckanu cokoladu. Dobro izmešati i ostaviti na hladnom mestu 1 sat. 
Praviti kuglice (oko 35 kuglica) staviti u pleh obložen papirom i peci na 180 stepeni da blago porumeni.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min


