Damen kapric (4)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

150 gmasti

4 kaSikeSecera

4 kaSikemleka
47umanceta

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

1 mala teglicapekmeza od kajsija
3 kasikemlevenih oraha
4belanca

10 kaSikaSecera

Priprema

|zmeSati mast, Secer, mleko, i Zumanca. Postepeno dodavati bradSno pomeSano sa praskom za pecivo.
Umesiti testo. Testo razvuci debljine oko 5 mm i prebaciti ga u podmazanu tepsiju.

Sada preko testa ravnomerno rasporediti pekmez. Preko pekmeza ravnomerno posuti mlevene orahe. (Mlevene
orahe staviti po zelji, u originalnom receptu ne idu orasi).



vrsto umutiti belanca sa Secerom pa premazati preko pekmeza.

Staviti u zagrejanu rernu da se pece oko 30 minuta na 170 stepeni. V odite racuna da belanac ne potamni mnogo.

Savet



