Brze, meke kiflice

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Testo:

e 600 gmekog brasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kockicakvasca

200 mimleka

1 kaSikaSecera

1 kasicicasoli

100 miulja

180 mlkisele pavlake

Premaz:

* ljge
e 1 kaSkapavlake

Priprema

Mleko smlaciti, a potom dodati izmrvljen kvasac i kaSiku Secera, i malo brasna. PromeSati i ostaviti da nadoe.
Zato vreme u prosgano brasno dodati prasak za pecivo, so, pavlaku, ulje, i Satulom/varjacom promesati.
NadoSao kvasac dodati u ovu smesu i nastaviti Spatulom /varjacom. JoS malo premestiti rukama. Testo ne mora
da stoji. Odmah ga podeliti na4 jufke. Svaku jufku na5 delova. Morati prazneili nadevom po Zelji. Premazati
umucenim jgjetom i pavliakom, i posuti susamom. Peci ha 200°C dok ne porumene. Prijatno!



Savet



