Punjeni Sampinjoni (13)
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Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gSampinjona

200 gmlevenog mesa
ljga

2 glavicecrnog luka
maloulja

po ukususo

po ukusubiber

po ukususuvi biljni zacin
100 gkackavalja

Priprema

MIleveno meso zaciniti, dodati sitho seckani crni luk i umuceno jgje. Smesu lepo gediniti i praviti loptice
velicine oraha. Sampinjone oprati odstraniti drske, sloZiti u podnazan pleh tako da udubljenje bude od gore,
posuti sa par kapi ulja zaciniti i u svaku staviti po lopticu mesa.

Peci 20 minuta na 180C, izvaditi iz rerne.

Posuti rendanim kackavaljem i vratiti jo§ 5 minuta u rernu da se kackavalj otopi.

Savet



Od drski od Sampinjona moZete napraviti sos, drske sitno iseckati dodati dve glavice sitno seckanog crnog luka
izdinstati samalo vode i ulja zainiti po ukusu kada omeksa umeSati 200ml kisele pavlake. Sosje vrlo ukusan i
slaZe se uz punjene Sampinjone.



