Pijane galete

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna T-500

150 graZenog brasna

2,5 dlbelog vina

2dl ulja

1 kesicapraska za pecivo

2 kasicicesoli

100 ggolica

100 glanenog semena

100 gsuncokretovog semena
100 gsusama

Priprema

U posudu sipamo uljei belo vino izmeSamo. Sastavimo belo i razeno brasno u nju umeSamo so i prasak za
pecivo. Zatim postepeno dodajemo u meSavinu uljai vina u koje smo umesali i susam lan golicu i suncokret.
Umesimo testo.

Od smese pravimo loptice velicine oraha od prilike bude oko 60 komada.

L optice stavimo u zagrejani aparat za galete i pecemo par minuta dok malo ne porumene.

Savet



Galete mogu stajati i par danai dalje budu fine.



