Peceni cevapi

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevenog meSanog mesa
4 veca krompira

2 vece Sargarepe

mal osoli

1ljae

1 Zumance

1 veca glavicacrnog luka
3 cena belog luka

1 kaSikaseckanog perSuna
po ukusubiber

po ukusukari

po ukususuvi biljni zacin

Jos:
e 1 belance

e 0ko 60 gprezli
e po potrebiulje

Priprema

Krompir i Sargarepu ocistiti, oprati. Iseci natanje komade i staviti u posudu, naliti vodu koliko da ogreznei
staviti na srednjoj temperaturi da se kuva oko 20 minuta.



Kuvani krompir i Sargarepu ispasirati. Kad se prohladi dodati mleveno meso, jgjei Zumance. Dodati zacine,
sitno seckani crni i beli luk i persun.

Lepo izmeSati smesu.

U jednij posudi umutiti belance. U drugoj posudi sipati prezle. Praviti cevape umakati u belance pa u prezle.

Vatrostalnu posudu podmazati uljem. Poredjati cevape.

Peci na 180 C oko 40 minutaili dok fino ne pozute.

Servirati tople uz dodatak sosaili bilo kog priloga po ukusu! Prijatno!

Savet



