
Jaffa torta (10)

Sastojci

Fil:

6banana
600 gplazme
300 gmljevenih oraha
250 gšecera u prahu
2jajeta
250 gmargarina
1 kutijajaffe
1 pakovanjekrem bananica
Glazura:
po potrebijaffe
2belog šlaga
2cokoaldna šlaga

Priprema

Fil: Banane izgnjeciti dodati šecer i jaje i promešati dodati margarin, orahe mljevene, plazmu mljevenu.

U okruglu posudu staviti jafe i preko fil pa preko krem bananice pa fil.

I okrenuti tortu kao na slici.

težina: lako

za: 25 osoba

vreme pripreme: 50 min



Glazura: šlag ubutati sa malo mleka i premazati tortu. Jaffu reati na tortu kao na slici. Prije toga oblikovati jaffu 
u obliku petougla.

Servirati.

Savet


